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GASTRO-TECHNICKA STREDNi SKOLA VELKE MEZIRICi

MATURITNi ZKOUSKA MZ 2027
PREDMET: ZAVERECNY PROJEKT

FORMA: MATURITNi PRACE S OBHAJOBOU

Obor: Hotelnictvi 65 -42 - M/01
Dopravni prostiedky 23 -45 - M/01
Podnikani 64 — 41 - L/5S1

Skolni rok: 2026/2027

Profilova maturitni zkouska: Zavérec¢ny projekt
Forma: vypracovani maturitni prace a jeji obhajoba pred zkusebni maturitni
komisi

ORGANIZACNi POKYNY

Z4ak po dohodé& s vedoucim maturitni prace (MP) stanovi nazev a obsahové
vymezeni maturitni prace - do 1. prosince 2026.

Vedouci MP oznami zvoleny nazev MP tfidnimu ugciteli, vedeni $koly (vedouci MP
oznami tfidnim ucitelim jména Zaka, kterym konzultuji praci). Prvni konzultace
prob&hnou - do 18. prosince 2026 (vedouci MP vede o konzultaci zapis).

Zéci jsou povinni pravidelné dochazet na konzultace dle pokyni vedouciho MP (viz
,Pokyny ke zpracovani maturitni prace®).

Termin odevzdani maturitni prace: 31. bfezna 2027.

Maturitni praci odevzdaji zaci tfidnimu ugiteli nejpozdéji 31. brezna 2027,

a to 1x v pisemném vyhotoveni a 1x a v elektronické formé véetné navrhu
prezentace obhajoby maturitni prace (na zakladé hodnoceni konzultanta a oponenta
mohou Zaci prezentaci obhajoby jesté upravit pred viastni obhajobou maturitni prace.
Tridni ucitel ve spolupréaci s mistopredsedou maturitni komise umoZzni Zakim
vyzkouS$et v dané ulebné pripravenost prezentace).

~Pokud Zak maturitni praci neodevzda v terminu bez pisemné omluvy s uvedenim
vaznych duvodu nebo pokud mu omluva nebyla uznana, posuzuje se, jako by danou
zkousku vykonal nelispésné.” (vyhlaska 6. 177/2009 Sb., ve znéni pozdéjsich
predpisti).

Tridni ucitelka provede evidenci odevzdanych maturitnich praci a preda je vedoucim
maturitni prace a oponentiim ke zhodnoceni.

Vedouci MP a oponenti MP zpracuji jednotlivé pisemné posudky a véetné zapist

z konzultaci predaji tfidnimu uciteli - do 30. dubna 2027.

seznami zaky s posudky maturitnich praci. Tridni uéitelka seznami ¢leny zkusebni
maturitni komise s posudky maturitnich praci.

Délka obhajoby maturitni prace pred zkusebni maturitni komisi: 15 minut.

Schvaleno feditelkou Skoly dne 25. zafi 2026 Mgr. Petra Tomanova

Gastro-technicka stfedni
$kola Velké Mezifidi
U Svatlé 855/36, 504 0% Velka b ezifiE
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GASTRO-TECHNICKA STREDNi SKOLA VELKE MEZIRICi

MATURITNIi ZKOUSKA MZ 2027

PREDMET: ZAVERECNY PROJEKT

FORMA: MATURITNi PRACE S OBHAJOBOU

Pokyny ke zpracovani maturitni prace

Maturitni pisemna prace ma ovéfit Zzakovu schopnost napsat odborny text delSiho
rozsahu, pracovat s odbornou literaturou. Zak ma prokazat, Ze se orientuje v jeji
struktufe a umi zpracovat jeji jednotlivé ¢asti, ovlada odbornou slovni zasobu,
dokaze formulovat myslenky, ovliada jazykovou stranku odborného stylu.

PFi obhajobé Zak svou praci struéné predstavi, uvede jeji cil, metody, kterymi dosel
ke svym vysledklim, viastni zavéry, zajimavé momenty z pribéhu zpracovani.

V dal$i ¢asti reaguje na posudky vedouciho prace a oponenta, které mu budou
predem k dispozici, odpovida na dotazy ¢lenl maturitni komise.

1

Rozsah a formalni pozadavky na zpracovani maturitni prace

Minimaini rozsah prace je 12 normostran textu + dalsi strany (titulni strana,
obsah, Gvod, zavér, seznam pouZzité literatury, pfilohy).

V Gvodu prace by mél byt vysvétlen diivod, pro¢ si autor vybral pravé dané
téma, mél by uvést do problematiky, jasné stanovit cil prace, pfipadné vytycit
hypotézu, popsat viastni pfinos. Autor by mél uvést metody a postupy, kterych
pouzival, pfip. dal8i informace, které by mély byt znamy pred pfeétenim prace.
Rozsah, struktura a ¢lenéni textu zavisi na zvoleném tématu.

Vlastni prace bude zamérena zejména na oblast gastronomie a hotelnictvi, na
ekonomickou oblast a oblast cestovniho ruchu, s moznym vyuzitim pfi
prezentaci Skoly na vefejnosti.

Prvni €ast vlastni prace by méla obsahovat prehled dosavadniho zkoumani
problému, Zak by mél prokazat ziskané poznatky, utfidit a vymezit pojmy,

S nimiz pracuje.

Ve druhé ¢&asti Zak popise svij viastni pfinos, vyzkum apod. Vymezi cil prace
nebo hypotézu, popise postup prace, organizaci, priibéh, problémy, které se
vyskytly, zpusob, jak se s nimi vyrovnal, vlastni vysledky. Ty podpofi
prezentovanim konkrétnich tdajti v tabulkach, prehledech aj. Dojde k uréitému
zaveéru, ktery potvrdi, nebo vyvrati plivodni hypotézu, predpoklady, navrhne
moZznosti vyuZiti svych vysledkd.

Zavér obsahuje shrnuti a zobecnéni celé prace, interpretuje zaveéry,
vyhodnocuje dosaZeni cile stanoveného v Uvodu &i ovéfeni platnosti hypotézy
zformulované vyse ¢i uvadi dal$i mozné pokracovani vyzkumu, nedoie$ené
otazky aj.

Na konec prace se vkladaji pfilohy (grafy, tabulky, fotografie, nakresy aj.), které
dopliiuji a ilustruji praci a nebyly vloZeny do textu viastni prace. Jednotlivé
pfilohy jsou &islovany a pfed jejich uvedenim se nachazi jejich seznam.
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- Zak bude spolupracovat s vedoucim maturitni prace, ktery mu zada osnovu a
povede jej aZ k obhajobé maturitni prace.

2 Obecné pozadavky

2.1 Obhajoba maturitni prace

- Obhajoba probiha cca mésic po terminu odevzdani maturitni prace prfed komisi
v pfedem znamém terminu.

- Obhajoba jedné prace trva 15 minut.

- Na obhajobu si Zak pfipravi prezentaci maturitni prace v délce 5 - 7 minut. Tuto
prezentaci zpracuje v programu PowerPoint a odevzda v elektronické formé.
Pfed samotnymi obhajobami je vhodné tuto prezentaci vyzkouset na skolni
technice, k obhajobé zak pfinese prezentaci na viastnim USB disku.

2.2 Pokyny k vytvoreni prezentace k obhajobé maturitni prace

- 1. snimek: nazev prace, jméno, pfijmeni, pojem (nazev prace)

- 2. snimek: cil a metodika prace (max. 30 slov — 5 odraZek po cca 6 slovech)

- 3. — 7. snimek: obsah prace (vhodné roz¢lenény na tematické celky)

- 8. snimek: zavérecné shrnuti (pfinos prace, shrnuti)

- pfipadny 9. snimek a dalSi: obrazky, grafy, tabulky (vhodné tematicky umistit
mezi snimky 3. - 7.)

2.3 Formalni Gpravy textu

- Text maturitni prace musi byt hierarchicky ¢lenén na kapitoly a podkapitoly.

- Pfi formatovani textu je vhodné pouzivat ve Wordu styly (Nadpis 1, Nadpis 2,
Normalni, ...), aby bylo mozné vytvofit obsah.

- Obsah musi byt na samostatné strané vloZen pomoci automaticky
generovaného pole.

- Strany musi byt v zapati dokumentu &islovany (ivod — prvni ¢islovana strana,
viz kapitola 3.5).

- Maturitni praci odevzdejte vytiSténou a vyvazanou v krouzkové vazbé, dale
vysledny dokument véetné prezentace k obhajobé odevzdeijte v elektronické
podobé.

2.4 Formatovani textu

- Stranku nastavte na velikost papiru A4, pro vzhled stranky nastavte okraje
na 3 cm.

- Pro Obsah a text prace pouzijte fadkovani 1,5.

- Pro Seznam pouzité literatury pouzijte radkovani 1; mezi jednotlivymi tituly
vynechte jeden fadek nebo pouzijte vhodné meziodstavcové mezery.

- Pfi formatovani textu nastavte vlastnosti pisma:

a) velikost textu 12 b., nadpisy dle vlastniho uvazeni

b) typ pisma nastavte pro bézny text patkové pismo Times New Roman,
pro nadpisy nejlépe néktery nepatkovy font (napf. Arial, Verdana,
Tahoma).

- Text prace rozdélte do odstavcl zarovnanych do bloku, jednotlivé odstavce
zvyraznéte pouZitim meziodstavcovych mezer (celkova velikost mezery mezi
jednotlivymi odstavci by méla byt 12 — 18 b.), prvni fadek odstavce neodsazuijte.

- Nadpisy zvyraznéte tuéné (nepouzivejte dvoji zvyraznéni s kombinaci
podtrZeni).
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Priklad.:
6.2.1 Uroéeni Gvéru

3 Popis jednotlivych stran
3.1 Titulni strana

3.2 Druhy list
- Druhy list obsahuje v dolni &asti prohlaseni.

Napf'.:

Prohladuiji, Ze jsem maturitni praci zpracoval/a samostatné s pouZitim literatury a
zdroju, které uvadim v seznamu literatury.

Misto a datum
Napf.: Velké Mezifi¢i 18. bfezna 2027

pouze vlastnorucni podpis

3.3 Tretilist

- Treti list obsahuje v dolni ¢asti podékovani.
- Je vhodné uvést podékovani vedoucimu maturitni prace, popfipadé osobé nebo
firmé, ktera Vam poskytla informace a materialy.

Napf'.:

Dékuji Ing. Jané Novakové za jeji pomoc, odborné rady a metodické vedeni pfi
zpracovani této maturitni prace.

Dékuji také pracovnikim Komeréni banky, a. s., pfedev§im pani Evé Novotné, za
poskytnuti cennych informaci a za zapQjéeni materialQ, kataloga...

3.4 Ctvrty list
- Ctvrty list obsahuje automaticky generovany obsah.

3.5 Patylist

- Od patého listu je vlastni text maturitni prace.

- Od této strany za€iname listy Cislovat (strany se pocitaji od prvniho listu, ale
Cisluji se aZ od stranky, na které zacina vlastni zpracovani prace, v zapati
strany uprostfed): 5. strana — Uvod; 6. strana — Cil a metodika; 7. strana —
Gastronomicky projekt.

3.6 Seznam pouzité literatury

- PouzZivame radkovani 1; mezi jednotlivymi publikacemi vynechejte jeden fadek,
nebo pouZijte vhodné meziodstavcové mezery.

- Seznam fadime abecedné podle pfijmeni autortl, pokud se odkazujeme na
¢lanek v Easopisech, sbornicich..., uvedeme autora, nazev ¢lanku a zdroj,
pouZijeme generator citaci (napf. generator.citace.com), vyhledame pomoci
oznaceni ISBN nebo dodrzujeme nasledujici pravidla.

- Prijmeni autora se piSe hilkovym pismem nebo kapitalkami, bez titul, uvadéji
se 2 — 3 autofi, mezi autorem a nazvem dila se déla tecka.

- Nazev dila se pi$e kurzivou.

- Mezi mistem vydani a nakladatelem je dvojte¢ka, mezi nakladatelem a rokem
vydani je carka.
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- Uvadime i odkazy na informace ziskané na internetovych strankach —
v takovémto piipadé uvedte pifesnou adresu, na které jste informace Cerpali
(nestaéi zadat odkaz typu hitp://www.seznam.cz), a datum citace.

Napr'.:
1. BAUER, J. a GREPL, M. Skladba spisovné cCestiny, Praha: SPN, 1997
2. SVETLIK, JAROSLAV. Kapitoly z trzni ekonomiky, Zlin: Ekka, 1991

3. TOMASEK, FRANTISEK. Vyvojové tendence RMS. In: Hospodarské noviny,
1998, str.6 -8

4. http://www.converter.cz/fyzici/einstein.htm, 21. 2. 2027

3.7 Seznam priloh
- Prace nemusi vZdy obsahovat pfilohy.
- PouZité pfilohy o€islujeme (bez zkratky &.).

Napf.: Priloha 1 — kalkula¢ni list

Schvaleno feditelkou Skoly dne 25. zafi 2026 Mgr. Petra Tomanova

Gastro-technicka stiedr?
Skola Velké Mezifit:

U Svatlé 855/36, 594 01 Velt:é *anaifiz:

IC: 48855277
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